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Die Augen der spani-
schen Gastronomie wer-
den vom 14. bis 17. März 
auf die Ostküste Mallor-
cas gerichtet sein, denn 
beim Wettbewerb Protur 
Chef 2019 präsentieren 
sich wie in den beiden 

Vorjahren wieder zahl-
reiche kulinarische 
Nachwuchstalente im 
Wettbewerb um Stipen-
dien und Auszeichnun-
gen. 

Im Protur Hotel Sa Co-
ma wird auch für die Öf-

fentlichkeit mit Showcoo-
king, Vorträgen, Markt-
ständen, Food Trucks, De-
gustationen und diversen 
anderen Aktionen etwas 
geboten sein. Auf dem 
Programm steht unter 
dem Namen „Protur Chef 

Kids” ein Kochturnier für 
Kinder. Bei Protur sind 
auch Übernachtungspa-
kete mit Essen und Auf-
enthalt in Vorbereitung, 
zumal die lange Rück-
fahrt Richtung Palma 
nach einem schweren 
Abendessen nicht unbe-
dingt zu empfehlen ist. 

Im neuen Protur Naisa 
Hotel in der Inselhaupt-
stadt wird der Event am 
8. März den Medien und 
der interessierten Öffent-
lichkeit vorgestellt.

W
enn zwei berühmte 
Österreicher zu-

sammen am Herd stehen 
und sich gegenseitig in-
spirieren, erwartet Ge-
nießer ein Feinschme-
cker-Erlebnis der beson-
deren Art.  

Am 8. und 9. März 
2019 bereiten Michael Si-
cher (Fischrestaurant Si-
cher, Tainach/Kärnten) 

und Simon Petutschnig 
(Fera, Palma/Mallorca) 
ihren Gästen in einem 
kleinen, exklusiven Kreis 
ein Fest für die Sinne – 
mit einem köstlichen 
Acht-Gänge-Menü.  

Es sind zwei Chefkö-
che mit ganz unter-
schiedlichem Back-
ground. Zwei Maestros, 
fasziniert von der Idee, 

Sicher und Pe-
tutschnig ko-
chen am Wo-
chenende im 
Duett für die 
Gäste. Foto: Fera

Zwei Maestros, 
die lernen und die 
eigenen Grenzen 
erweitern wollen

Protur Chef vom  
14. bis 17. März

Zwei Küchenchefs,  
vier Hände, acht Gänge

Michael Sicher gastiert am 8./9. März bei Simon Petutschnig im Fera Palma

vom anderen zu lernen 
und die eigenen Grenzen 
zu erweitern. Mit nur ei-
nem Ziel: etwas Neues, 
etwas Überraschendes zu 
kreieren – und ihre Gäste 
gemeinsam zu begeis-
tern. Der Preis beträgt 
119 Euro pro Person (159 
Euro mit passender 
Weinbegleitung). 

 
8. und 9. März 2019  

jeweils um 19.30 Uhr 
Fera Palma  

C/. de la Concepció 4,  
Reservierung:  

+34-971-595301 
reservations@ferapalma.com 

Beim Wettbewerb im vergangenen Jahr. Foto: UH


