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PROTUR CHEF, Segundo Concurso Nacional
de Escuela de Cocina

1 concurso Nacional de cocina PROTUR CHEF se consolida como cita imprescindible en

el calendario de las més prestigiosas escuelas de cocina; once comunidades auténomas han

solicitado participar en esta su segunda edicién. Del 15 al 18 de Marzo, Sa Coma, Islas

Baleares, se convertird por unos dias en la capital gastronémica del pais. Un concurso des-
tinado a estudiantes de 2° afio de cocina o superior, totalmente gratuito, en el que se oferta a los tres
finalistas un contrato remunerado en practicas en uno de los hoteles de Protur Hotels, un premio en
metdlico y estancia gratuita de una semana para 2 personas. Este afio, han sido 18 los estudiantes
seleccionados. El concurso esti dirigido por el prestigioso chef Tomeu Caldentey y cuenta con un
jurado de lujo: chefs de renombre, estrellas Michelin, ademis de importantes criticos gastron6mi-
cos. Durante cuatro dias, las instalaciones del hotel Protur Biomar Gran Hotel & Spa en Sa Coma,
Mallorca, nos presentardn un programa de talleres, charlas y de actividades que nos harin disfrutar
y emocionar en una cita imprescindible para los amantes de la gastronomia. www.proturchef.com

"de primavera, vino Kosher

- ‘Flor de primavera’ el
gran vino Kosher re-
conocido en todo el
mundo. Este vino se
produce en Capganes,
comarca del Priorat,
gy ‘ D.O.Montsant. En el

~ flor de primavera afio 1995 a raiz de un

Peraj Ha'abih encuentro de la Comu-

o Gt nidad Judia de Barcelo-
- ¢ na con la cooperativa
vinicola de Capganes

se creo una linea de vi-

nificacién con el méto-

do ‘Lo Mebushal’, para
poder identificar, aislar
de uva seleccionada bajo el estricto control de un rabino. Flor de

@’ es el magnifico resultado de este proceso. '

Eno Aula se pone en marcha

i A i arael 13 de este
- - : mes de marzo
sy se ha fijado el

inicio del pro-
yecto Eno Aula, presen-
-tado en la pasada edicién
de la feria de Hosteleria
y Restauracién (Horeca),
por el padre del mismo,
el endlogo Xavi Noya
(Master of wine), que
tendrd su sede en el pal-
mesano Hotel Victoria.
Esta accién estd dirigida
esencialmente a profe-
sionales de hosteleria,
concretamente camareros y personal de restauracién, de cara a conocer o
ampliar sus conocimientos enolégicos.

e Oliver’s, la cadena de
wurantes se tambalea

a cadena de
restaurantes
del afamado
chef televisi-
vo Jamie Oliver tiene
problemas financieros.
Los restaurantes de

primeras - victimas - de

Brexit. Qué una cadena
de tal magnitud, con
una oferta gastroné-
mica magnifica, esté en
) esta tesitura demuestra
atilidad del negocio de la restauracién y la necesaria planificacién
‘a de costos y oferta. {Esperemos que remonte el vuelo!

Oliver pueden ser las .

entidad que se cobrael

Vinos ecolégicos de MENADE
en Mallorca

na buena noticia

para los amantes de

los vinos ecolégicos.

La bodega MENADE
llega a Mallorca en exclusiva de
la mano de Islavinos. La dis-
tribuidora de primeras marcas
ofrecerd en su portafolio los
vinos ecolégicos de una de las
bodegas més punteras de la DO
Rueda. La sexta generacién de
los hermanos Sanz, han dado la
vuelta al concepto clasico de ela-
boracién. Han conseguido vinos
extremadamente respetu6sos con la tierra y su biodiversidad.El paisaje de
Castilla y Le6n estd presente en cada botella de estos vinos con calidad y
delicadeza.

ETO estrena Brunch

partir del préximo 25

de marzo, en el precio-

so patio del antiguo

convento de las repara-
doras se servird un delicioso y re-
lajante Brunch dominical. Ha sido
disefiado por el equipo de cocina
del restaurante ROSETO vy entre
otras especialidades cuenta con
Bar de ostras y Bloody Mary para
empezar. Barra de quesos y embu-
tidos tradicionales de Mallorca,
estacion de huevos, barbacoa Ka-
mado, isla de dulces con todo tipo
de creps, churros, pasteleria y de-
liciosos zumos naturales licuados.
El precio por persona es de 40€
bebida incluida.

WineBANK, el banco del vino

n el corazén de
la ciudad en la
calle Concepcién
(esquina  calle
Metge Matas) ha abierto
un banco privado de de-
gustacién y almacenaje de
vinos. Con un local primo-
roso y acondicionado para
la 6ptima conservacién
del vino, el WineBANK,
es un proyecto pionero en
la ciudad de Palma. Wi-
neBANK esti presente en
Basel, Frankfurt, Hamm-
burg, Kéln, London,
Mainz... Y ahora Palma.
www.winebank.es
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