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§ [ ace dos afios, Ferran Adria
H se reunié con un grupo de
- N hoteleros de Mallorca y les
dijo: «Tenéis que hacer algo por
los cocineros jovenes». Jaume
Bauza (presidente de Protur Ho-
teles) y Jaume Nebot (eonsejero
delegado) «recegieron el guante
y me ofrecieren hacer algo», ex-
plicé ayer Tomeu Caldentey du-
rante la presentacién del II' Pro-
turchef, un concurso nacional de
escuelas de cocina, pero que es
mucho més, y que se celebra des-
de mafiana y hasta el domingo

_EL DISCRETO ENCANTO DE LA VIDA

Mucho mas que
un concurso

Sa Coma acoge desde maﬁaha y hasta el domingo la Il edicién de

en el Protur Biomar
Gran Hotel & Spa dé f
Sa Coma.

En este certamen
participardn 18 estu-
diantes de diferentes
escuelas de Espafia.
Cinco de ellos son
de Mallorca y uno de
Menorca. «A todos
les hemos dicho que
deberdn preparar un
plato donde la paleti-
lla de cordero mallor-
quin sea el ingredien-
te principal», explico
Caldentey ayer en el
restaurante Taronja
Negra del Club de
Mar, a donde asistie-
ron, entre otros, el
consejero  delegado
de Protur Hotels,
Jaume Nebot; el di-
rector director de la
Agencia de Turisme de Balears,
Jaume Alzamora, y los cocineros
Koldo Royo y Marc Fosh.

Competicion

Las semifinales se celebraran el
viernes y sabado y el domingo
tendra lugar la gran final en la
que tomaran parte los seis prime-
ros clasificados. En esta tltima
prueba, cada uno podri crear el
plato que quiera. «Veremos hasta
donde llegan. Los concursantes
elaborarén sus recetas en las coci-

Colau Bordal, Marga Vives, Francisca Alorda, )

Proturchef, donde participaran 1_8

et ©

estudiantes de cocina

nas del hotel, pero terminaran los
platos de cara al piblico. El jura-
do evaluars, pero no renird. Esto
no es Masterchef», explic6 Cal-
dentey. Por su parte, Jaume Ne-
bot comenté: «El ganador recibir4
3.000 euros, el segundo, 1500, y el
tercero, 1.000. Ademas, los tres
tendrdn un contrato remunerado
de précticas en uno de nuestros
hoteles y para los demés partici-
pantes habré también otros obse-
quios como estancias gratuitas».
‘El jurado estari compuesto

‘Variat’, vino y vermut

| Mostra Gastrondmica Mallorca Degusta, este fin
de semana en el Palacio de Congresos de Palma

aume Alzameora, Jaume Nebot,TomeuCaldentey,KoldoltoyoyMarcFosh,ayer.
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_El ganador recibira

en un hotel de Protur

SRR
Concurso infantil,
talleres, conferencias y
cenas forman parte de

un completo programa

TOMEU CALDENTEY

por cocineros de la talla de Fer-
nando Pérez Arellano y Paco
Roncero, (ambos con dos estrellas
Michelin) Susi Diaz, Marc Fosh y
Adridn Quetglas (todos con una
estrella Michelin) o el jefe de coci-
na del Celler Can Roca, Hernan
Luchetti.

Ademas del concurso, que sera
conducido por Koldo Royo, du-
rante todo el fin de semana habra
un buen niimero de actividades
paralelas. Por ejemplo, tendra lu-
gar el II concurso Protur Chef

Susi Diaz y Paco Ronceros seran dos
de los miembros del jurado de esta
segunda edicién del Protur Chef.

Kids, en el que participaran nifios
de 8 a 12 afios que deberan elabo-
rar un sabroso sandwich y deco-
rar una tarta. También habrd un
taller para nifios sobre tapas y de-
coracion de galletas.

Los adultos también tendran
los suyos propios, como el de
sushi impartido por Oscar Moli-
no, el de ensaimada casera de las
hermanas Soler o los de empana-
das dulces y panes especiales de
Lluis Brunet.

Los asistentes podrén disfrutar
también de dos cenas con mari-
daje de vinos de Miquel Oliver y
de José Luis Ferrer,

Susi Diaz hablaré sobre cémo
conseguir una estrella Michelin,
en una mesa redonda se hablar4
de ‘Cociner@s, de personas ané6-
nimas a personajes mediéticos’.
y Paco Roncero deleitard a los
presentes con un show cooking.

Jaime Moreda
Foto: JOAN TORRES

El Palacio de Congresos
de Palma acogerd, des-
de mafiana viernes al do-
mingo 18 de marzo, la I
mostra gastrondmica Ma-
llorca Degusta, dedicada al
variat, vi i vermut. Organi-
zada por el Grup Disset, el
evento reunird a numero-
50s expositores que ofrece-
ran desde tapas y variados,
hasta vinos y vermuts.

El hotel Palma Bay aco-
gi6 ayer por la mafiana la
presentacion de dicha ini-
ciativa con la asistencia del
vicepresidente del Consell
de Mallorca, Cosme Bonet;
el director general del Pala-
cio de Congresos de Palma,
Ramén Vidal; 1a chef Maria
Salinas; el director regional

de Ser Radio Mallorca, Jo-
sep Roquer, y Antoni Pons,
del Grup Disset.

Una presentacién donde
organizadores y colabora-
dores destacaron la impor-
tancia de impulsar la exce-
lencia del variat como uno
de los platos mds tipicos de
Mallorca.

Antoni Pons exalté las
excelencias del variado,
«un plato muy arraigado

Ademas de la
propuesta
gastrondémica, habra
actuaciones musicales
y bailes de swing

en nuestra cultura gastro-
noémica y que podemos de-
gustar a cualquier hora».
Por su parte, Cosme Bo-
net felicit6 a los organiza-
dores por «una buena idea
en la reivindicacién del va-
riado y poner en valor
nuestros productos». Josep
Roquer calificé el variado,
vino y el vermut ‘como
«productos Champions».
La chef Maria Salinas ase-

gurd que «queremos pasar- .

lo bien trabajando e impul-
sando nuestros produc-
tos».

La entrada a la mostra
sera gratuita los tres dfas, y
los ticket de consumicién
oscilan entre los 10 euros
por un variado y copa de

Gastronomia y miisica.
nas y Josep Roguer presentaron
el Palacio de Congresos de Palm

vino, cinco euros para tapa
Yy copa, tres euros una tapa
y dos euros una copa de vi-
no o vermut.

Los asistentes podran
disfrutar de tapas tradicio-
nales de nueve restauran-

tes, 12 bodegas y 2 foo- .

dtrucks, entre ellos’ Can
Amer, Clandesti o José
Luis Ferrer, ademés de un
amplio programa musical
con grupos como La senda
del tiempo, Mallorca

_——
BB SR S coh S om mm om o g ohgm g ge e an mmow g _om e on s
- o ’ - ===

Antoni Pons, Ramén Vidal, Maria Roses, Cosme Bonet, Maria Sali-
la | Mostra Gastronémica Mallorca Degusta. La cita se realizara en
a, donde se fusiona gastronomia y miisica.

Swing, Vermuteque by Pep
Noguera, The Lindy
Hoppers y The Elektrics
entre otros. Muchos estilos
para bailar y disfrutar del
variado, vino y vermut.

Julian Aguirre (texto y foto)
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